
Menu du territoire 
Deux-Sèvres

Entrée 

Chou-fleur meunière, 

taboulé de chou-fleur aux câpres 

et crème de haddock

Plat 

Poitrine de cochon braisé, 

brocoli à l’anglaise 

et purée de céleri rave

Dessert 

Feuilleté de pommes à la cardamome 

et poudre d’arlequins
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